Richiedi il nostro servizio di BABY PARKING Chiedi

Tutti i giorni A PAGAMENTO € 5 /bambino al nostro
Il servizio deve essere espressamente richiesto alla prenotazione staff!

INFORMATIVE Al CLIENTI

ELENCO ALLERGENI ALIMENTARI (ai sensi del Reg. 1169/11 - D.Lgs 109/92, 88/2009 e s.m.i)
Gentile Cliente, gli alimenti in commercio spesso contengono degli ingredienti allergenici che possano provacare reazioni violente nelle persone predisposte.
I personale & a vostra disposizione, vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie note.

1. Cereali contenenti glutine, ciog: grano, segale, orzo, 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
avena, farro, kamut o/ loro ceppi ibridati e prodotti 6. Soia e prodotti a base di soia 12. Anidride solforosa e soffiti in concentrazioni
i 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) superiori a 10 mglkg 0 10 mgflitra in termini di S02
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 8. Frutta o guscio 13. Lupini e prodotti a base di lupini
3. Uova e prodotti a base di ova. 9. Sedano e prodotti a base di sedano 14. Molluschi e prodotti a base di malluschi
4. Pesce e prodotti o hose di pesce 10. Senope e prodotti o base di senope

In caso di allergie chiedere al personale di consultare il nostro libro ingredienti.

Per garantire la massima freschezza e qualitd, alcuni dei nostri piatti potrebbero essere preparati utilizzando prodotti congelati.

Questa scelta ci permette di offrire una varietd di ingredienti anche fuori stogione, mantenendo inalterate le proprietd organolettiche e nutrizionali dei nostri
alimenti. Il nostro impegno & quello di servirvi sempre piatti gustosi, sani e preparati con cura

Se desiderate ulteriori informazioni sui nostri prodotti congelati, il nostro staff sard lieto di rispondere a qualsiasi vostra domanda.

Siinforma inoltre che
+ non & possibile effettuare conti separati
+ larichiesta di fattura deve avvenire prima dell'emissione dello scontrino fiscale

Strada Cascinazza, 29 - Pavia
0382.383617 - 348.9296364
swimland@campusaquae.it
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ANTIPASTI

Tentacolo di polpo croccante 1-14
Polpo scottato e reso croccante in padella, adagiato su crema di zucca affumicata
e rifinito con crumble di pane alle olive

Tartare di manzo del bosco 1-3-7-10
Battuta a coltello di manzo fresco, con crema di senape delicata, cipolla croccante,

tuorlo cotto a bassa temperatura e profumo di porcini, servita con crostini dorati al burro

Baccald mantecato 4-7
Morbido e cremoso, servito con cialda di polenta dorata e cipolla caramellata

Gran tagliere di salumi
Selezione dei nostri migliori salumi artigianali, perfetti da condividere. X 2 persone

Hummus di lenticchie rosse I

Una variante originale de/ classico hummus: crema vellutata di fenticchie rosse, con ofio extravergine doliva
e spezie mediterranee, servita con focaccia calda

PRIMI PIATTI

Fusillone 1-7-9
con crema di zucea, guanciale e fonduta di Castelmagno

Risotto ai funghi misti, zola e mostarda di mela cotogna  7-9-12
Funghi, zola e mostarda di mela cotogna: un risotto cremoso dal gusto intensa e raffinato.

Linguine al ragui di gambero con pomodorino al profumo di lime 11214
Gusto delicato con un tocco profumato.

Tagliatelle ol ragui bianco e funghi finferli 1-3-7-9
Staglia fresca con ragu bianco profumato e funghi finferli di stagione

Spaghetti della tradizione alle vongole 1-12-14
I nostri intramontabili spaghetti preparati come da ricetta delfa casa

Tutti i primi piatti sono a cottura espressa

€16

€18

£14

€18

€12

€12

€10

€14

€12

€14

SECONDI PIATTI

Tonno scottato in crosta di nocciole 1-3-4-7-8
Trancio di tonno fresco, dorato in crosta di nacceiole, con crema di topinambur
e salsa vellutata di zucca e zenzero.

Tagliata di manzo ai porcini 1
Tagliata succosa servita con funghi porcini saftati, ofio af tartufo e patate croccanti

Guancia di manzo brasata al Barolo 712
Cotta lentamente nel vino Barolo, servita su un cremoso puré affumicato af rosmarino

Frittura di calomari 1-14
I grande classico che non pud mancare: calomari dorati e croccanti, fritti alla perfezione

Brasato 7-9-12
con polenta morbida

DOLCI E FRUTTA

Crostatina fatta in casa composta al momento di frutta e crema pasticcera 1-3-7
Truffon al cioccolato 37

Mousse ai 3 cioccolati 3-7-8

Tiramisu 1-3-7

Millefoglie con crema chantilly e lamponi 1-3-7

Ananas via aerea

Fragole / Frutti di bosco
Macedonia di frutta fresca
Aggiunta di gelato (3 palling) 3-7

Acqua San Pellegrino, Panna
Coperta
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