INFORMATIVA AICLIENTI - ELENCO ALLERGENIALIMENTARI (ci sensi del Reg 1169/11 - D. Lgs 109/92, 88/2009 e s.m.i.)

Gentile Cliente, gli alimentiin commercio spesso contengono degliingredienti allergenici che possono provocare reazioni violente nelle persone predisposte. ll personale &

avostra disposizione, vi preghiamo disegnalarci eventualiallergie note.

1. Cereali contenenti glutine, ciog: grano, segale, orzo,  5.Arachidie prodottia base di arachidi.
avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti  6.Soiae prodottia base disoia

derivati. 7.Latte e prodotti a base dilatte (incluso lattosio)
2Crostacei e prodottia bose di crostacei. 8 Fruttoaguscio
3.Uovae prodotti a base di uova 9.Sedano e prodotti o base disedano.
4 Pesce e prodottia base dipesce 10.Senape e prodottia base di senape.

In caso di allergie chiedere al personale di consultare il nostro libro ingredienti.
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11.Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
superioria 10 mglkg 010 mg/litro interminidiS0 2

13 Lupini e prodotti a base dilupini.

14Molluschie prodotti a base di molluschi.
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ANTIPASTI

Polpo cotto a bassa temperatura, ripassato in piastra su crema di topinambur accompagnato
da olive taggiasche in due consistenze e pomodorino confit 7

Carpaceio di petto danatra affumicato pana carasau e miele e di bosco e mela Fuji 1
Hummus di ceci accompagnato dalla schiacciatina del nostro forno 37
Uova cotto a bassa temperatura su fonduta di blue e asparago di mare 3-7

Giardino dinverno crema di fagioli neri e verdure di stagione

PRIMI PIATTI

Tagliatelle al ragu di triglia su crema di pomodoro giallo al profuma dilimone 13
Gnacchetto alle erbe accompagnati da porcini in crema e spadellati 1-3-7-9-12
Risotto alla zucca e Castelmagno e polvere di amaretto 1-8-7-12

Raviolo farcito di patate viola, guanciale di Norcia Dop su crema di patate,
burrata e sentore di pomodoro  1-3-7-9-12

Spaghetti alle vongole 1

Bigoli al ragli bianca di vitello e finferli 1-3-9-12

Richiedi il nostro servizio di BABY PARKING Chiedi

+ dal lunedi al venerdi A PAGAMENTO € 5 fora (per nucleo familiare) al nostro
+ sabato e domenica GRATUITO staff!

€14

€14

€8

€12

€10

€13

€13

€10

€12

€12

€12

SECONDI PIATTI

Filetto di maialino su letto di patate in crema aromatizzato alle erbe salsa al lampone 1712
Controfiletto media cottura con funghi parcini scottati rucola e scaglie di grana Dop 712
Capriolo in salmi con polentina croccante e salsa ai mirtilli -~ -7-9-12

Tonno scottato su letto di riso basmati crema di avocado accompagnato da gel di soia
e riduzione di Campari Dry 6-12

Brasato della tradizione accompagnato da crema di zucca e pioppini saltati  1-7-10-12

DOLCI E FRUTTA
Ananas
Macedonia di frutta fresca
Crostatina fatta in casa composta al momento di frutta e crema pasticcera 17
Truffon al cioccolato 1-3-6-7
Opera al caffe accompagnata da salsa al cioccolato 1-3-7
Salame di cioccolato con gelato e crema alla vaniglia 1-3-7
Torta di mele 1-3-7-8
Babd al limoncello 1-3-7
Millefoglie con crema chantilly e lamponi 1-3-7

Acqua San Pellegring, Panna
Coperto

€18

€18

£18

€19

€18

€6

€6

€6

€6

€6

€6

€7

€7

€7

€3
€250
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